Sarl AGD fruits company

Siége social:lot N°281 ET 282
Mouaissia Hamadi w de Boumerdes
Société au capital de :3.000 000 DA

Fiche technique

Type: pulpe d’orange

Description:

Pulpe d’orange extraite 100% de I'orange soluble
dans l'eau

Granulométrie: 0,8 mm 1,2mm et 2 mm
Application

jus de fruit, confiture, gelée et creme patissiére.
Parameétres organoleptiques:

o~

COUlEUN ...t creeecnane e o orangé
Odeur.......iee e ceene e ceeee e nn e orange
Gout.....ccoecverriiiiannne caractéristiques orange
Saveur......cccevveees o caractéristiques orange
Texture.....eeccceeccenenecccaenes liquide onctueux
Ph...variable selon fruit...... Entre 3,4 et 4,4

EBriXuueeeerreeesnreessnneesssennessnsnsasssssnsessnsasasesssane oo 14
YT 0l =18 0] 7= ] U ) RN 14

Acidité variable selon fruit entre . .1,23 et 2
Caractéristiques microbiologiques:

Coliformes......ueeeeeceecrnereeeiercseneeneeccscsnnnenn oo abs
A-S-Ru.. et e nreee e snneeses e snnsneanee abs
LEVUIES....cereeecrnnererecicnnnneerecesssnnneaneanesssnsanes abs
IMIOISISSUIES...ueeeeereecrenneneeeeesesneneeenessscnesnnenees abs
Leuco NOStOC Citro .....ccccceerveererceneerennenenenns abs

Conditionnement:

Sac aseptique dans un fut métallique

Poids brut ........eeevvveeeericirneeeee e .223 KGS
Poids net.......eeeivereenriceeeee e e 210 KGS

Durée de validité du produit.............. 18 mois



Sarl AGD fruits company

Siége social:lot N°281 ET 282
Mouaissia Hamadi w de Boumerdes
Société au capital de :3.000 000 DA

Fiche technique

Type:

Description:

Pulpe dde citron extraite 100% du citron soluble
dans I'eau

Granulométrie: 0,8 mm 1,2mm et 2 mm
Application

jus de fruit, confiture, gelée et creme patissiére.
Parameétres organoleptiques:

CoUl@UN ... cccenee s ereeece e citron
Odeur.......iee e ceene e ceeee e nn e citron
Gout.....ccoecverriiiiannne caractéristiques citron
Saveur......cccevveees o caractéristiques citron
Texture.....eeccceeccenenecccaenes liquide onctueux
Ph...variable selon fruit...... Entre 2,2 et 2,5
EBriXuueeeerreeesnreessnneesssennessnsnsasssssnsessnsasasesssane oo 14
YT 0l =18 0] 7= ] U ) RN 14

Acidité variable selon fruit entre . .1,23 et 2
Caractéristiques microbiologiques:

Coliformes......ueeeeeceecrnereeeiercseneeneeccscsnnnenn oo abs
A-S-Ru.. et e nreee e snneeses e snnsneanee abs
LEVUIES....cereeecrnnererecicnnnneerecesssnnneaneanesssnsanes abs
IMIOISISSUIES...ueeeeereecrenneneeeeesesneneeenessscnesnnenees abs
Leuco NOStOC Citro .....ccccceerveererceneerennenenenns abs

Conditionnement:

Sac aseptique dans un fut métallique

Poids brut ........eeevvveeeericirneeeee e .223 KGS
Poids net.......eeeivereenriceeeee e e 210 KGS

Durée de validité du produit.............. 18 mois



Sarl AGD fruits company

Siége social:lot N°281 ET 282
Mouaissia Hamadi w de Boumerdes
Société au capital de :3.000 000 DA

Fiche technique

Type: pulpe de mandarine

Description:

Pulpe de mandarine extraite 100% de la mandarine
soluble dans I'eau

Granulométrie: 0,5 mm 0,8 mm

Application

jus de fruit, confiture, gelée et creme patissiére.
Parameétres organoleptiques:

CoUl@UN....cueeeeeeeceeee e e e e e cne e orangé
Odeur.......ciinniinnennennennssnessenens mandarine
Gout......ccceeunne caractéristiques mandarine
Saveur............. caractéristiques mandarine
Texture......cccvveeeecceeeencnnnenens liquide onctueux
Ph...variable selon fruit...... Entre 3,4 et 4,4
EBIiXuueeeereeeecrenssnnesssssnnesesnnassssssnssssnsanessnnns o 12
YT ol =18 0] 7= 1) N 12

Acidité variable selon fruit entre . .1,23 et 2
Caractéristiques microbiologiques:

Coliformes......ueeeeeceecvnerereieccenereeeeeecsnnnenee oo abs
A-S-Ru.. ettt sreeee e sesseeseeseesn snenes abs
LEVUIES....cuereeerrenereeerercrennrneeeessensnsnneanesesesnnes abs
IMOISISSUIES....cceeereerrceneeeeeserssennraeesesssannenees.d DS
Leuco NOStOC CitrO ......cccceevveerernrerecrnneecsannes abs

Conditionnement:

Sac aseptique dans un fut métallique

Poids brut .......eeeivveeriieirnereeeeeecenne 223 KGS
Poids net.......ceieiicvrnenicccceceeee e e 210 KGS

Durée de validité du produit.............. 18 mois




Sarl AGD fruits company

Siége social:lot N°281 ET 282
Mouaissia Hamadi w de Boumerdes
Société au capital de :3.000 000 DA

Fiche technique

Type: pulpe de fraise

Description:

Pulpe de fraise extraite 100% de la fraise soluble
dans l'eau

Granulométrie: 0,5 mm 0,8 mm

Application

jus de fruit, confiture, gelée et creme patissiére.
Parameétres organoleptiques:

CoUl@UN ... e sneee e cne e ees fraise
OdeUr.....ceeeecrrceerrceneeseereeeenns fraise
Gout......ccceeunne caractéristiques fraise
Saveur............. caractéristiques fraise
Texture......cveeeccerceccennenens liquide onctueux
Ph...variable selon fruit...... Entre 3,4 et 4,4
EBIiXuueeeereeeecrenssnnesssssnnesesnnassssssnssssnsanessnnns o 12
YT ol =18 0] 7= 1) N 12

Acidité variable selon fruit entre . .1,23 et 2
Caractéristiques microbiologiques:

Coliformes......ueeeeeceecvnerereieccenereeeeeecsnnnenee oo abs
A-S-Ru.. ettt sreeee e sesseeseeseesn snenes abs
LEVUIES....cuereeerrenereeerercrennrneeeessensnsnneanesesesnnes abs
IMOISISSUIES....cceeereerrceneeeeeserssennraeesesssannenees.d DS
Leuco NOStOC CitrO ......cccceevveerernrerecrnneecsannes abs

Conditionnement:

Sac aseptique dans un fut métallique

Poids brut .......eeeivveeriieirnereeeeeecenne 223 KGS
Poids net.......ceieiicvrnenicccceceeee e e 210 KGS

Durée de validité du produit.............. 18 mois



Sarl AGD fruits company

Siege social:lot N°281 ET 282
Mouaissia Hamadi w de Boumerdes
Société au capital de :3.000 000 DA

Fiche technique

Type: purée d’abricot

Description:

Purée d’abricot

extraite 100% de lI'abricot soluble dans I'eau
Granulométrie: 0,8 mm 1,2 mm et 2 mm
Application

jus de fruit, confiture, gelée et creme patissiére.
Parameétres organoleptiques:

Couleur......cueeeecveeeeeeennne naturelle abricot
OdeUN ..o ceeeeeecccenerereerece e seeesensnnnees abricot
Gout......ccecvnneeennnne caractéristiques abricot
Saveur.......ccevueneeee caractéristiques abricot
Texture......ccvceeecceeeeccnnnenens liquide onctueux
Ph...variable selon fruit...... Entre 3,2 et 3.6
OBIiXueeereneererrnneressneranecssssssnseresesssssasasesessnnnns 17
SuCre totauX.....ccuevrrerrrrerecnnnreennennennenneeennnnces 14

Acidité variable selon fruit entre . .1,5 et 2.3
Caractéristiques microbiologiques:

Coliformes......ueeeeeierccnerereieccrenereeeeeecsnnnenee oo abs

A-S-Ru.. ettt sneeee e seasneseeseesn sneanes abs
LEVUIES....ueeeeerrenereeerecerneeeeeessessnsnneanesssesanes abs
IMOISISSUIES....eeueereecrenenererecerrneanraeeessssnsneaeens abs
Leuco NOStOC CitrO ......ccceevveercrrerecrnneecsannes abs

Conditionnement:

Sac aseptique dans un fut métallique

Poids brut .......eeeiiveeeiicccereee e 223 KGS
Poids net.......ceieiicvrnenicccceceeee e e 210 KGS

Durée de validité du produit.............. 18 mois



Sarl AGD fruits company

Siége social:lot N°281 ET 282
Mouaissia Hamadi w de Boumerdes
Société au capital de :3.000 000 DA

Fiche technique

Type:

Description:

Purée de pomme extraite 100% de la pomme
fraiche soluble dans I'eau

Granulométrie: 0,8 mm

Application

jus de fruit, confiture, gelée et creme patissiére.
Parameétres organoleptiques:

CouleUr.....eieceeeeceeee s ceerecneeeans couleur pomme
Odeur.......irceeicerene e eeesnenes pomme
Gout......cceevnnennnnne caractéristiques pomme
Saveur.......ccevueneeee caractéristiques pomme
Texture.......occeeveeeeneeenee liquide trés onctueux
Ph...variable selon fruit...... Entre 3,2 et 3.6
EBriXuueeeecnreeesnreessnrsessssanessnnnesssnsasessnsnsasssnsane A1
YT ol =18 0] =] U ) RN 10

Acidité variable selon fruit entre . .1,5 et 2.3
Caractéristiques microbiologiques:

Coliformes......ueeeeeceecrenereeeiercneneeneecescsnnneene oo abs

A-S-Ru.. it e neeee e snnnesessessnnneanee abs
LEVUIES....ueeeeerrenereeericernreneeesssssnsaneanessesnnes abs
IMIOISISSUIES...ueeeeecreeeneeeeececreneeeeeeesssnnneaneenaes abs
Leuco NOStOC Citro .....ccccceerveererceneerenvenenenns abs

Conditionnement:

Sac aseptique dans un fut métallique

Poids brut .......eeeiveeeiniicneenee e 223 KGS
Poids net.......eeeivereeniccceveeee e e 210 KGS

Durée de validité du produit.............. 24 mois



Sarl AGD fruits company

Siége social:lot N°281 ET 282
Mouaissia Hamadi w de Boumerdes
Société au capital de :3.000 000 DA

Fiche technique

Type: purée de peche

Description:

Purée de peche extraite 100% de la peche fraiche
soluble dans I'eau

Granulométrie: 0,5 mm

Application

jus de fruit, confiture, gelée et creme patissiere.
Parametres organoleptigues:

Couleur.......cccceveevevennen. naturelle péche
(0o [0 U péche
(CTo]¥) SO caractéristiques peche

Saveur.................... caractéristiques peche

Texture....ocveevvecceeceeennen, liguide onctueux

Ph...variable selon fruit...... Entre 3,2 et 3.6
= 1 TR .15
Sucre totaUX....oveee e, 10

Acidité variable selon fruit entre . .1,5 et 2.3
Caractéristigues microbiologiques:

ColifOrmMes.. .. abs
A-S-Rueiceeecteecercee et een . A0S
LEVUIES...uviicttee ettt en e abs
MOISISSUIES.....vveecrreeireierirecrvee e eceeserneeenns abs
Leuco NOStoC Citro ........ccccevvveeeeecevveneeenennn. @S
Conditionnement:

Sac aseptique dans un fut métallique

Poids brut ......cceeevvieiiecevieeeeee .223 KGS
Poids Net.....cocvvieeeeeiiicee e 210 KGS

Durée de validité du produit.............. 18 mois



Sarl AGD fruits company

Siége social:lot N°281 ET 282
Mouaissia Hamadi w de Boumerdes
Société au capital de :3.000 000 DA

Fiche technique

Type: purée de figue

Description:

Purée de figue extraite 100% de la figue fraiche
Granulométrie: 1,2 mm

Application

Confiture.

Parameétres organoleptiques:
Couleur.....ceeeceeeceeenenne naturelle figue
OdeUr...uccee et vescee e, TIGUE
Gout...................... caractéristiques figue
Saveur.................... caractéristiques figue

Texture....cocvveeeveeceecevennen, liguide onctueux
Ph...variable selon fruit...... Entre 3,2 et 3.6
Sucre totauX....ccceeveeeeeccvneeeee e eeeerieeeeeen. 10
Acidité variable selon fruit entre 2,5 et 2.8
Caractéristigues microbiologiques:
Coliformes.......cooeeeveeeciieceeccvveeceeeeeecnne. .. @S
A-S-Rueeeceeeceece e eenn . A0S
LEVUIES...uei ittt ettt eae e abs
MOISISSUIES....ccvveeerriecrereecreieneecevveesseeeennenns A0S
Leuco nostocC Citro ......ccceceeeevveeceeveenneennee.. @S
Conditionnement:

Sac aseptique dans un fut métallique

Poids brut ......ccccceevvvvieicvieciiceeenn. . 223 KGS
Poids net......cooeeevveeevrcceeccieeceveenen. 210 KGS
Durée de validité du produit..............18 mois




Sarl AGD fruits company

Siége social:lot N°281 ET 282
Mouaissia Hamadi w de Boumerdes
Société au capital de :3.000 000 DA

Fiche technique

Type:

Description:

Purée de poire extraite 100% de la poire fraiche
soluble dans l'eau

Granulométrie: 0,8 mm

Application

jus de fruit, confiture, gelée et creme patissiére.
Parameétres organoleptiques:

CouleUr.....ereieere e cnneececnenes couleur poire
Odeur......ceereicererecenne e e snanes poire
Gout......ccecvnneeennnne caractéristiques poire
Saveur.......ccevueneeee caractéristiques poire
Texture......coveeveeereeenee liquide trés onctueux
Ph...variable selon fruit...... Entre 3,2 et 3.6
EBriXuueeeecnreeesnreessnrsessssanessnnnesssnsasessnsnsasssnsane A1
YT ol =18 0] 7= U ) PN 10

Acidité variable selon fruit entre . .1,5 et 2.3
Caractéristiques microbiologiques:

Coliformes......ueeeeeierccnerereieccrenereeeeeecsnnnenee oo abs

A-S-Ru.. ettt sneeee e seasneseeseesn sneanes abs
LEVUIES....ueeeeerrenereeerecerneeeeeessessnsnneanesssesanes abs
IMOISISSUIES....eeueereecrenenererecerrneanraeeessssnsneaeens abs
Leuco NOStOC CitrO ......ccceevveercrrerecrnneecsannes abs

Conditionnement:

Sac aseptique dans un fut métallique

Poids brut .......eeeiiveeeiicccereee e 223 KGS
Poids net.......ceieiicvrnenicccceceeee e e 210 KGS

Durée de validité du produit.............. 24 mois



